Sistema de Calidad SmartFresh™

EFICACIA SOBRE LA ESCALDADURA SUPERFICIAL

1¢Qué es la escaldadura superficial?

. Esuna alteracion fisioldgica a nivel de la epidermis que afecta
alas peras y a las manzanas, apareciendo después de un periodo
de tiempo en conservacion en frio.

. Esconsiderada una enfermedad del frio.

. La hormona del etileno provoca la formacion de unos
compuestos naturales en la fruta, los alfa-farnaseno. El escaldado
superficial se debe a la oxidacion de estos compuestos en

hidroperoxidos. o
. El escaldado superficial se manifiesta en la piel de la fruta, £scajdadura
provocando manchas oscuras e irregulares. superficial

en Granny Smith

>

2;Cémo actiia SmartFresh sobre el control del escaldado superficial?

- El ingrediente activo es el 1-metilciclopropeno (1-MCP), molécula cuya
propiedad fundamental es ser estructuralmente homéloga al etileno, hormona
natural producida por los vegetales, quien es responsable de desencadenar y
regularun sin numero de procesos como la maduracion y senescencia.

« SmartFresh bloquéa los receptores de etileno ubicados en las membranas
celulares, e impide que este desencadene su accién en la produccion de alfa-
farnaceno.

- Enausencia de alfa-farnacenos la fruta esta protegida del escaldado.
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~ SmartFresh™ DPA AC
SmartFresh actiia directamente sobre la -
sintesis de los alfa-farnacenos. Es de suma lioséa? tlescaldznt'easd;sladse
importancia que la formulacién utilizada tenga e « qras s 9
un alto grado de pureza en su ingrediente bajo ogclgepo actuan sobre
activo. De esta manera se obtiene una 'fa oxidacion de los ?:fa'
.’ ” . arnacenos que se han
accion mas directa y formado y acumulado.
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3, Cuando se debe aplicar SmartFresh?

. Antes de que la fruta empiece a reaccionar debido a la

presencia de etileno. :
. Para lograr esto es necesario seguir las recomendaciones de

AgroFresh, relacionadas a las fechas de cosechas y dias entre
cosecha y aplicacion.

4 Para tener en cuenta

. La produccién de etileno es autocatalitica, por eso es primordial que
desde la cosecha hasta la aplicacién de SmartFresh, las variedades sensible
a la escaldadura no entren en contacto con fuentes emisoras de etileno,
como por ejemplo:

Camaras con distintos estados de madurez.

Camaras mixtas con variedades productoras de etileno.
Camaras sin ventilar.

Combustion por autolevadores a gas.

5 Recomendaciones AgroFresh

« Durante el periodo de llenado de la camara, realizar ventilacion
diariamente, durante las horas mas frescas de la noche (4 a 6 AM), siempre

y cuando la ubicacion de la camara lo permita.
« Verifique que la fruta se encuentre dentro de las recomendaciones de

AgroFresh.
« Realice mediciones para conocer las concentracion de etileno y CO2

dentro de sus camaras.
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